A burgonya

Interjat készitettem a szileimmel a burgonyavackafatban.ime:

- Anya, mit tudsz a burgonyarol?

- Termése az egészségre artalmas. Gumaojat fopyasSzapora ndéveny, termesztése
igazan egyszér

- Rendben! K6szonom!

- Apa, ugy tudom, hogy te igazan jartas vagy mbuya termesztésében. Mesélj réla!

- Valamikor, valahonnan szereztek a nagyszulatniwalo burgonyat. Ezt kilon taroltuk
az étkezésil egy veremben. A verem egy foldbe asott gédoérnEzburgonyan viszonylag
hamar csirak fejidtek. Tavasszal elvetettilk a felszantott foldbey, gy a feldttek a
kapaval godrot vagtak, és a gyerekek egy-egy kritingledobtak a mélyedésbe. Ezutan a
kivagott folddel betemettiik a gumodkat.

Nagyapam mindig azt mondta:

- Ugy takarjuk be a krumplit, hogy az ne hallja naegéli harangszot!

Ettél tudtuk, hogy teljesen be kellett takarni a néweRovid idsn belll kibajt a z6ld hajtasa
a fold alol. Ezen levelek féjtitek. De ezzel egy ében megjelentek a gyomndévenyek
(laboda, disznéparéj, csorbdokannak érdekében, hogy a burgonya jobbarddgfin, ki
kellett kapaval irtani a gazt. Ezt kétszer-haromsaeg kellett ismételni. Amikor el kezdett
er6sodni a burgonya széés a levele, a tovenél foldel megtdmasztottuk, heggbljon el.
Aztan megjelentek krumplibogarakamiket ebszor kézzel kellett leszedegetni egy kis
kosarba. Ezeket a tydkok, kacsak j@az befalatoztdk. Mikor nagyon elszaporodtak, sek ki
narancssarga petét hagytak a leveleken. Akkor megyék lepermetezték, hogy
elpusztuljanak a kartéx.

- Utana, mi toértéent?

- Ezutan megjelentek az apro virdgok.

- lllatosak voltak?

- Nem tudom. Nem szagoltam. Amikor ezek elkeztttekéradni, a virdgok helyén
bogyodszei termések jelentek meg. Mint a paradicsom, csal midradt. De iével ezek is
lepotyogtak. Lassan a szér is el kezdett szar&ttkior mér tudtuk, hogy van a féldben
fogyaszthato krumpli. Nagymamam kicsit megkapaegattdldet, par szem Gjburgonyat
kivett onnan. Ebbl készilt a finom petrezselymes krumpli. Ezt kéest nemsokara mar fel
lehetett szedni a burgonyat. A féttek kiastak a gumajat, a gyerekek pedig felkapiiodt
6ket. Ezt a nOvényt étkezési célra hasznaljak kRimplipalacsinta, perec, burgonyapiré,
szalma alakua sult krumpli. A kisebb gumokat eltettétni valénak, az igazan picikkel pedig
sutyinkaztunk (az egy tavdobaos jaték) a kertbenelek megsériiltek, azokat mégfik és
odaadtuk a malackanak. igyis jol jart. Az én kedvencem a babakrumpli, aminek egy,
két vagy tobb kis kinbvése. Ez olyan, mintha kishat fogna.

- Ezt az egészet te élvezted, Apa?

- lgen, nagyon.

Hat igy nyilatkoznak a szilileim a burgonyaraol.
Kotédnek ehhez igen érdekes torténetek.d&bdpasztalhatjuk, hogy csak ez a kis néveny
mennyi emléket hordoz egy ember szamara.

Ibranyban elkiildtek egy kisfiut a zoldségeshez.
- Kérek szépen 3 kg krumplit!
- Nincsen krumpli, csak burgonya. - mondja a zéldséges.
- Ja, akkor nem kérek - feleli a fiu.



